


lanes
icueta 2s. Tempranillo. 31.90€

s Azpilicueta. Tempranillo, Maz

jas.
anas ignon y Merlot. 41.80€

s Luis Cafas. Tempranillo y Gar nza

a del pais, 10% Cabernet sauvignon. 19.80€

ble

pranillo, Mazuelo, Garnacha. 18.00€

Ardanza
s La Rioja Alta. Tempranillo, Gar

- Ramén Bilbao Crianza erlot 25.30€
Bodegas Ramon Bilbao. Tempranillo. 2

Cvne
Bodegas Cvne.

. . ano. 28.60€
Tempranillo, Garnacha tinta y Mazuelo.

Carlos Serres Crianza
Bodegas JUan Gil. Monastrell. 24,20€

Emilio Moro Cria
Emilio Moro. 100% Tinta Fil

Lopez Cristébal C

Bodegas Lopez Cristobal.

.50€ U UV

Verdejo (Rueda) .
o Vertijana 3

Penedés.14.50€ " - .

Bodegas Vertijana. DO Vinos de calidad de Granada.

dulce Tempranillo Cavernet Sauvignon Merloty Syrah 17.8

Penedés. 12.90 €
10
Penedés. 13.00€

Bodegas Malegro. Tempranillo, Syrah, Merlot y Caverne

variedad Chardonnay. 15.50€

Lar de Barros

HilaremRosado ~ recomendado D.O Ribera del Guadiana. 100% Tempranillo. 14.50€

Bodegas Malegro. Granada (Padul) Tempranillo. 13.00€ .
Juan Gil

Bodegas JUan Gil. Monastrell. 24,20€
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i Sperialy ice i ona home pael

-Arroz a banda 14,90€

Rice with fish

-Arroz negro con chipirones
12,70€

Black rice with squio

-Arroz con verouras 11,90€
Rice with vegetables

-Arroz con costra 16,10€
Rice with Eggcrust on top,
rabbit, chicken, homemaoe
sausages

-Arroz con Marisco Oel dia
19,40€

Rice with fresh seafood

-Arroz con pollo desmigaodo al
Curry y pasas 13,90€

Rice with curry-chicken ano
raisins

-Arroz con conejo y caracoles
14,20€

Elaberamos nuestros

arreces con la mejor

Rice with rabbit ano escargot cali®ad de productos.
.Mixto meloso de arroz con Nuestre arroz procedente

. . - Oe la albufera Valenciana es
conejo, rape y langostino 17,50€ _ Oe la mejor variedad menoe-
Rice with rabbit, menkfish and ; vafietaloom by glbfers

con certificado Oe
prawns . denominacion Oe origen.
‘Risotto al gusto (veroura, , We make our rice with the
carne o setas) 12,00€ ! best quality of
; | Prooucts.

Risotto al gusto (vegetables, meat Sl e Vi ncion
and mushrooms) - lagoon is of the best variety
_ 2 . moenevarietal pump and
Arroz con puerros y gambon \ lagoon with certificate of
15,20€ E oenemination of origin.

Los arreces y calderetas se elaboran minimo para 0es personas. El Precio es por persona
The rice and stewed are made minimum for two people. The price is per person. Table ano bread service 1,30€
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-Caloereta Brut mallerouin 17,00€
Chicken, rabbit ano vegetables
-Caloero 0e marisco con arroz 21,80€
Seafood rice dish

-CalOereta Oe arroz con

bogavante 21,80¢

Lobster rice dish

-Caloereta Oe arroz con carrillada
ibérica 16,30¢€

Rice stewe0 with lberian pork cheeks
-‘Fideuda en cazuela o marinera 13,80€
Fioeud (neeoles with fish)

-Caloereta Oe arroz con rape y
langostino 15,30€

Rice with monkfish and prawns stewed




*Carpaccio Ternera
(Macerado con albahaca y limaon)

10,80€ Beef carpaccio
‘Pechuguitas plancha con
puré oe patatas 10.80€
Chicken breasts with masheo
potatoes

-Jamon fresco horneado 9.80€
Reasted ham

‘Puntas Oe solomillo al ajo
limén 13,90€

Tenderloin tips with lemon ano
garlic

‘Puntas Oe solomillo a los 4
Quesos 14,90€

Tenoerloin tips with 4 cheeses
-Solomillo a la crema Oe setas
15,30€

Tenoerloin with mushroems
cream

*Rabo Oe toro 18,00€

Bull Tail

*Conejo y pollo en fritura
medoiterranea 14,10€

Fried rabbit and chicken

///Consulte las carnes Oel Oia

514

Carpaccio Oe atun 13,60€
Thuna carpaccio

Zarzuela 0e merluza
14,10€

Hake casserole
Langostinos o gambon al
pil-pil 16,30€

Shripms or prawns pil-pil
style

Fritura variada oe verano
(verdura y pescaoo)

Fried fish ano vegetables
14,10€

Bacalao con tomate y
veroura 15,90€

Co0 whit tomate ano
vegetables

Almejas oel dia (Chirla 'y
carril) 13,80e

Sautedo clams

Gambodn plancha 17,10¢
Latge shrimp grilled

////Consulte el pescade Oel Ofa

‘-Tomate alinao 7,60€

Seasoned Tomatoe

‘Coca 0e trampo6 mallerQuina

oe verdura 6,00€

Coca 0e trampo mallerquina

(Vegetable pie)

-Cogollos con ajos frites y anchoas 9,70€
Head lettuce with fried garlic and anchovies
‘Endivias con crema roQuefort 8.70€
Endive with roquefort

‘Anchoa s (unidaod 2,50€)

Anchovy

‘Ensalada mixta “Maese” 11,40€

Mix salao "Maese"

‘Ensalada templada de rape con vinagreta
0e mostaza y aroma balsamico 15,00€
Warm salad of menkfish with mustard vinnai-
grette ano balsamic aroma

-Salteado Oe verouras variadas 12,90€
Sautéeo vegetables

-Salmorejo, gazpacho 6

ajoblanco 5,70€ Vaso 0e gazpacho 3,50€
Salmorejo (tomate and bread cold soup),
Gazpacho (Temate cold soup), Ajoblance
(Almenod and bread cold soup)

-Sopa Oe ajo Castellana 5,40€

Spanish Castilian Garlic Seup

‘CroQuetdn casero Pollo, gambas pil pil,

o espinacas 3,10€

Bic hememade croquette Chicken, spicy prawns
or spinach

‘Huevos rotos con jamén iberico “estilo
Maese” 12,90€

Scrambleo Eggs "Maese style"

‘Revuelto 0e morcilla, pifnenes y pasas
10,60€

Scrambleo Eggs with black pudoing, pine
nuts ano raisins

‘Migas 0e pan con melén y tropezones
10,30€

Migas (frie0 bread center with melon and
meat)

‘Revuelto “Maese” con trigueros,
salmén y gambas 13,60€

Scrambleo Eggs with Asparagus, salmen
and Shrimp

-Salteado setas y boletus con angulinas
13,60€

Scrambleo Eggs with mushreoms and
imitation elver

-Surtioo paté y ueso (media 8,70€,
racion 14,10€)

Selection of paté and cheese

-Surtido ibéricos (media 9,80€,

raciéon 15,20€)

Selection of iberian cold meat

(half portion)

-Foie fresco 0e pato con flor e hue-
v0o16,90€

Fresh ouck foie with fried egg



